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大
手
フ
ァ
ー
ス
ト
フ
ー
ド

店
が
使
用
し
て
い
た
食
材

に
、期
限
切
れ
の
鶏
肉
が
混

じ
っ
て
い
た
こ
と
は
大
問
題

で
す
が
、国
産
の
牛
肉
で
も
、

病
原
大
腸
菌
に
よ
る
感
染
性

腸
炎
の
発
生
が
と
き
ど
き
問

題
に
な
り
ま
す
。「
成
形
肉
」

と
い
わ
れ
る
、複
数
の
肉
を

結
着
剤（
食
用
の
り
、リ
ン

酸
塩
な
ど
）を
加
え
て
固
め

た
も
の
は
安
価
で
あ
り
、

焼
肉
チ
ェ
ー
ン
な
ど
で
大

量
に
流
通
し
て
い
ま
す
。

牛
肉
の
ブ
ロ
ッ
ク
の
表
面

に
は
大
腸
菌
な
ど
が
存
在

し
て
い
て
も
、内
部
に
は

菌
は
な
い
の
で
レ
ア
で
も

食
べ
ら
れ
る
の
で
す
が
、

成
形
肉
は
も
と
も
と
表
面

だ
っ
た
部
分
が
内
側
に
存
在

し
て
い
て
、不
十
分
な
加
熱

で
は
、感
染
の
危
険
が
あ
り

ま
す
。店
舗
で
売
ら
れ
て
い

る
加
工
肉
は
外
見
上
わ
か
り

に
く
い
こ
と
も
あ
る
の
で
、

表
示
を
よ
く
確
認
す
る
必
要

が
あ
り
ま
す
。イ
ン
ジ
ェ
ク

シ
ョ
ン
加
工
と
い
う
、牛
脂

な
ど
を
多
数
の
注
射
針
で
肉

の
中
に
注
入
し
て
、霜
降
り

肉
の
よ
う
に
し
た
加
工
肉
も

同
じ
危
険
が
あ
り
、全
体
が

75
℃
で
１
分
間
以
上
の
加
熱

が
必
要
で
す
。
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