
　

梅
雨
ど
き
か
ら
夏
に
か
け
て
増
え
る
腸
炎
ビ

ブ
リ
オ
と
い
う
菌
が
あ
り
、
魚
介
類
を
生
食
す

る
こ
と
で
感
染
性
胃
腸
炎
を
起
こ
す
原
因
と
な

り
ま
す
。海
水
温
が
20
℃
を
超
え
る
頃
に
菌
は

増
加
し
、
室
温
で
放
置
さ
れ
た
魚
介
類
は
感
染

の
リ
ス
ク
が
高
い
の
で
す
。強
い
腹
痛
と
嘔
吐
、

下
痢
、
発
熱
が
み
ら
れ
、
脱
水
の
場
合
は
補
液

が
必
要
で
す
が
、
重
い
症
状
は
多
く
は
数
日
で

回
復
し
ま
す
。魚
介
類
を
10
℃
以
下
で
保
管
す

る
、
調
理
の
際
真
水
で
よ
く
洗
浄
す
る
、
充
分

に
加
熱
調
理
す
る
、
生
食
は
で
き
る
か
ぎ
り
新

鮮
な
も
の
に
す
る
な
ど
の
注
意
が
必
要
で
す
。

　

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌
感
染
症
に
も
注
意
が
必

要
で
、
お
に
ぎ
り
・
す
し
・
サ
ン
ド
イ
ッ
チ
な
ど

が
感
染
源
に
な
る
こ
と
が
あ
り
ま

す
。
菌
の
産
生
す
る
エ
ン
テ
ロ
ト

キ
シ
ン
を
喫
食
す
る
こ
と
で
発
症

し
ま
す
。
摂
取
の
３
時
間
後
頃
か

ら
強
い
腹
痛
・
嘔
吐
が
現
れ
、
発
熱

は
少
な
く
、
多
く
は
１
～
２
日
で

回
復
し
ま
す
。対
症
療
法
と
、
必
要

時
に
補
液
を
行
い
ま
す
。
調
理
時

の
手
洗
い
が
大
切
で
す
。
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