
　

食
中
毒
の
原
因
の
一
つ
に
ウ
ェ
ル
シ
ュ
菌

の
感
染
が
あ
り
ま
す
。
食
品
の
食
後
８
〜
15
時

間
で
水
の
よ
う
な
下
痢
・
腹
痛
症
状
が
出
現
し
、

小
児
や
老
人
で
は
症
状
が
強
い
こ
と
が
あ
り

ま
す
。
菌
の
正
式
名
称
は
ク
ロ
ス
ト
リ
ジ
ウ
ム

パ
ー
フ
リ
ン
ゲ
ン
ス
と
い
い
、
１
回
の
食
中
毒

事
件
で
多
数
の
患
者
が
発
生
す
る
の
が
特
徴

で
す
。
ウ
ェ
ル
シ
ュ
菌
は
芽
胞
の
形
態
に
な
る

と
加
熱
に
も
強
く
、
他
の
菌
が
死
滅
し
た
加
熱

調
理
後
の
食
物
中
に
も
存
在
で
き
、
酸
素
が
少

な
い
と
こ
ろ
を
好
む
た
め
、
加
熱
調
理
後
と
い

う
含
ま
れ
る
酸
素
が
少
な
い
環
境
下
で
増
殖

し
て
し
ま
う
可
能
性
が
あ
り
ま
す
。
給
食
施
設

な
ど
で
大
量
に
つ
く
ら
れ
た
食
品
が
ゆ
っ
く

り
冷
め
て
、
ウ
ェ
ル
シ
ュ
菌
の
発
育

至
適
温
度
の
30
〜
40
度
で
あ
る
時
間

が
長
け
れ
ば
菌
は
大
量
に
増
殖
し
ま

す
。
加
熱
調
理
食
品
は
小
分
け
す
る

な
ど
し
て
急
速
に
冷
却
し
、
低
温
に

保
存
す
る
。
保
存
後
に
喫
食
す
る
場

合
は
充
分
な
再
加
熱
を
お
こ
な
い
、

前
日
調
理
・
室
温
放
置
は
避
け
る
な

ど
の
対
応
が
大
切
で
す
。
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